NAVISA

3 PASAS

VARIEDAD DE UVA

100% uvas pasificadas Pedro Ximénez.

TERRUNO

Uvas procedentes de pagos situados en la zonas
que por su caracteristicas edaficas favorecen la
maduracion rapida de la uva en las cepas antes de
su recoleccion manual.

SISTEMA DE ENVEJECIMIENTO

Edad promediada de 12 meses.

NOTAS DE CATA

Vino dulce de color ambar muy oscuro.
Aromas a pasas, miel, fruta madura y especias
dulces. En boca es lleno, complejo y cierra con
un recuerdo a pasas frescas envueltas en
aromas de madera muy integrados.

MARIDAJE

Puede acompanar entrantes como quesos afiejos
o curados. Como postre es unico, se puede servir
con hielo como bebida que combina
perfectamente con helados, dulces y postres,
especialmente con chocolate.

INFORMACION ENVASADO

Botella de 75 cl. 6 ud. por caja.

TABLA NUTRICIONAL Y
LISTADO DE INGREDIENTES

NAVISA INDUSTRIAL VINICOLA ESPANOLA S.A.
Avda. José Padillo Delgado, s/n. 14550 MONTILLA, ESPANA.
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