NAVISA

VERMUT ANIMA ROSA

(%)

Pedro Ximénez.

GRADO ALCOHOLICO
15% vol.

% VARIEDAD DE UVA

(>

% ELABORACION Y CRIANZA
Obtenido a partir de vino de la variedad Pedro
Ximénez, que es macerado con extractos
aromaticos de plantas y raices especialmente
seleccionados.

ELATIRADO CON
NOTAS DE CATA EXTRALTOS BE £ TANICOS NATUR!
De color caoba con tonos rojizos. De aspecto
brillante y limpio. Tipicos aromas de plantas y

raices (flores de sauco, canela, naranja, limon, N |
ajenjo). Notas de canela y citricos como la nn U Sﬂ
naranja. Dulce y ligeramente amargo. 1A’ A |

H M ARDAIE METODO PRO!
Se recomienda servirlo frio, entre 8 y 102C. SORPRENDENTE TONBE (2

Ideal como aperitivo o para base de cocteles.
Marida muy bien con encurtidos, moluscos,
jamon serrano, queso, etc.. ARk

3O
H

©

P
u } A,

INFORMACION ENVASADO
Botella de 100 cl. 6 ud. Por caja.
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TABLA NUTRICIONAL Y
LISTADO DE INGREDIENTES

NAVISA INDUSTRIAL VINICOLA ESPANOLA S.A.
Avda. José Padillo Delgado, s/n. 14550, ESPANA.



